
OPENINGSTIJDEN
Zondag  22 december:  Gesloten

Maandag  23 december:  11:00-18:00

Dinsdag  24 december:  08:00-16:00

Woensdag  25 december:  Gesloten

Donderdag  26 december:  Gesloten

Vrijdag  27 december:  08:30-18:00

Zaterdag  28 december:  08:00-17:00

Zondag  29 december:  Gesloten

Maandag  30 december:  11:00-18:00

Dinsdag  31 december:  08:00-16:00

Woensdag  1 januari:  Gesloten

Donderdag  2 januari:  Gesloten

Vrijdag  3 januari:  08:30-18:00

Zaterdag  4 januari:  08:00-17:00

KERSTBUFFETTEN
Mooi opgemaakt op schaal met:
• Koude schotel
• Gevulde tomaatjes met selderijsalade
• Gevulde eitjes
• Ham/asperge rolletjes
• Ardennerham met meloen
• Gegrild varkensgebraad
• Vink's rauwkostsalade
• Exotisch fruit
• Uitjes Monegask 
  Prijs per persoon  1095

Mooi opgemaakt op schaal met:
• Koude schotel
• Gevulde tomaatjes met krabsalade
• Gevulde eitjes
• Ardennerham met meloen
• Ham/asperge rolletje
• Gerookte zalm en viscocktail
• Vink's rauwkost salade
• Exotisch fruit
• Uitjes Monegask en smulsaus
    Prijs per persoon  1595

Deze buffetten kunt u aanvullen met warme 
vleesgerechten. Deze kunt u apart 
bijbestellen.

Buffetjes afhalen:
Dinsdag 24 december om 15.00 uur.
1e Kerstdag om 12.00 uur (deze worden 
vooraf betaald)
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GOURMETTEN
Verkiest u gezellig met elkaar aan tafel 
zitten ook boven lang in de keuken 
staan? Kies dan voor een van onze 
lekkere gourmetschalen. Met ons 
assortiment kunt u de gourmet zo 
uitgebreid maken als u zelf wilt.

• Fondueschotel 
  Malse biefstuk, varkenshaas, kalkoenfilet, 

mini vinkjes, mini balletjes  p.p. € 7,25
•  Gourmetschotel 

Malse biefstukjes, varkensfilet,  
kalkoenfilet, dunne spekjes, diverse 
burgertjes  p.p. € 7,75

• Bouillonfondue
  Dunne plakjes bief, varkenshaas, kipfilet, 

kalfshaas, biefballetjes   p.p. € 8,10
• Steengrill
  Biefstukjes, varkenshaas, kalfshaas, 

kalkoenfilet, gemarineerde kalkoenhaas, 
dunne spekjes en cordon bleu p.p. € 8,75

• Kindergourmetfestijn
  Voor ieder kind een apart gourmetschaaltje 

met diverse burgertjes, spiesjes, 
kalkoenfilet, dunne spekjes  p.p. € 5,25

U kunt deze schotels uitbreiden met mini 
cordon bleu, gemarineerde lamshaas, 
gemarineerde reepjes en chipolata 
worstjes.

VERRASSEND LEKKER
Juist in de drukke decembermaand 
maken we meer tijd vrij om uitgebreid te 
koken. Of het nu gaat om een lekkere 
lunch, gourmet of verrassend diner. In 
onze Keurslagerij vind je de lekkerste 
ingrediënten om van iedere 
feestmaaltijd een succes te maken.

Kerstsoepen
• Oma’s zondagse soep 500 gr. € 3,25
• Wildbouillon met bospaddenstoelen 
  500 gr. € 3,25
• Heldere ossenstaartsoep 500 gr. € 3,25
• Bospaddenstoelen Crèmesoep 
  500 gr. € 3,25
• Pompoensoep (vegetarisch) 500 gr. € 3,25

Luxe voorgerechten
•  Rundercarpaccio  

Flinterdun gesneden rundvlees  
met een zachte dressing p.p. € 4,75

• Vitello Tonato 
   Gegaarde plakjes kalfsvlees  

met een romige tonijnsaus p.p. € 5,95

Ragouts uit eigen keuken
• Kippenragout 100 gr. € 1,55
• Kalfsragout 100 gr. € 1,90
• Wildragout 100 gr. € 2,15

Bourgondische patés
Wildpatés, cranberrypaté, roompaté, 
boerenpaté

Luxe hamsoorten
Parmaham, Boerenham, Italiaanse Nootham, 
Serranoham, Ardennerham, Coburgerham, 
Trevelezham

Uiterste besteldatum voor  
alle kerstbestellingen: 
Donderdag 19 december

HOOFDGERECHTEN
Uit eigen keuken bereid

•  Hert met cantharellen  
en truffelsaus p.p. € 8,95

• Hazenpeper p.p. € 5,25
•  Varkenshaas in  

champignonroomsaus p.p. € 7,50
•  Kalfsoester in peperroomsaus p.p. € 8,25
•  Runderrollade in rode wijnsaus p.p. € 6,95
•  Konijnenboutjes in pruimensaus p.p. € 8,95
•  Konijnenboutjes in het zuur p.p. € 8,95
•  Whiskyham  

in champignonroomsaus p.p. € 6,50
•  Kalkoen  

in bospaddenstoelensaus p.p. € 5,40
• Filetrollade in stroganoffsaus p.p. € 6,50  

BIJGERECHTEN
Uit eigen keuken bereid

• Aardappelgratin 100 gr. € 0,85
• Aardappeltruffelgratin 100 gr. € 0,99
• Aardappeltimbaaltjes p.st.     € 1,75 
• Stoofpeertjes 100 gr. € 1,70
• Boontjes met spek p.p.      € 2,95
• Rode kool 100 gr. € 0,80
• Vink’s rauwkostsalade 100 gr. € 0,95
• Cranberry compote 100 gr. € 1,50

KERSTSPECIALITEITEN
• Quiche lorraine        p.st. € 1,90
• Zalmquiche       p.st. € 2,00
•  Quiche met champignons, groente en 

geitenkaas (vegetarisch)   p.st. € 1,90
• Worstenbroodjes        p.st. € 1,80
• Saucijzenbroodjes        p.st. € 1,80
• Mini ovenhapjes         p.st. € 0,60
• Vink's kipsalade         100 gr. € 1,95
• Koude schotel         100 gr. € 0,95
• Hamtaart         100 gr. € 2,85

LEKKERE TAPAS 
• Knoflook olijven   100 gr. € 2,65   
• Gedroogde tomaatjes  100 gr. € 2,95 
• Mini balletjes   100 gr. € 2,20  
• Mexicaanse olijven   100 gr. € 1,95 
• Mini vinkjes   100 gr. € 2,50   
• Tandori Kiphapjes  100 gr. € 2,70
• Gevulde peppadews  100 gr. € 3,50

HEERLIJKE ROLLADES
Rollades en Kerst, een gouden 
combinatie. Bij iedere rollade geven wij 
een bereidingsadvies.

• Varkensfilet rollade  100 gr. € 1,90
•  Filetrollade met appel  

en pruimen  100 gr. € 1,90
• Filetrollade met notengehakt 100 gr. € 1,90
•  Filetrollade met gedroogde tomaatjes, 

pancetta en spinazie  100 gr. € 1,90
• Runder-rosérollade  100 gr. € 2,50
• Runderstoofrollade  100 gr. € 1,70
•  Runderrollade met spekjes,  

champignons en mosterd  100 gr. € 1,70
• Kalfsrollade  100 gr. € 2,35
•  Kalfsrollade met zacht  

gekruid kalfsgehakt  100 gr. € 2,35
• Lamsbout met been  100 gr. € 2,00
• Lamsbout zonder been  100 gr. € 2,60
• Whisky beenham  100 gr. € 1,50
•  Gemarineerde  

fricandeaurollade  100 gr. € 1,65

WILDSPECIALITEITEN EN GEVOGELTE
Wanneer u er zeker van wilt zijn dat u 
een lekker stukje wild of gevogelte kunt 
serveren, dan adviseren wij u om tijdig 
bij ons de bestelling door te geven.

• Hazenrugfilet 100 gr. € 4,35 
•  Konijnenboutjes  

(naturel of in zuur) 100 gr. € 1,80
• Hazenboutjes 100 gr. € 2,05
• Wildpoulet 100 gr. € 2,40
• Eendenborstfilet 100 gr. € 3,25
• Kalkoen 100 gr. € 1,40
• Hertenbiefstuk 100 gr. € 4,75
• Kalkoenfilet 100 gr. € 2,00
• Parelhoenfilet 100 gr. € 2,95
• Wildzwijnrugfilet 100 gr. € 3,60

SAUZEN UIT EIGEN KEUKEN: 
•  Wildsaus, rode wijnsaus, 

champignonroomsaus, pruimensaus, 
jachtsaus  100 gr. € 1,30


